
LES CHAMPAGNES
BLANC
THÉOPHILE 
MAISON LOUIS ROEDERER                  	La coupe  10,00	 65,00

DOM PÉRIGNON 	 		  190,00

CRISTAL ROEDERER 			   210,00

ROSÉ

THÉOPHILE 			   75,00 
MAISON LOUIS ROEDERER

LES ROSÉS
PROVENCE 

CÔTES DE GASCOGNE IGP	 4,50	 15,00	 21,50 
Alain Millet

LANGUEDOC IGP 			   29,00 
Argali, Château Puech Haut 

CÔTES DE PROVENCE AOP	 6,00	 22,00	 32,00 
By OTT

BAUX DE PROVENCE AOP			   34,00 
Château Romanin  		               

B I O DY N A M I E  	

CÔTES DE PROVENCE AOP 			   50,00 
Domaine OTT Clos Mireille   
C R U  C L A S S É  	

LES BLANCS 
LOIRE
MUSCADET SÈVRE ET MAINE USR LIE AOP		  19,50
Domaine de La Grange

QUINCY AOP 	 6,00	 20,00	 29,00 
Domaine du Tremblay

SANCERRE AOP 			   40,00 
Henri Bourgeois, cuvée La Bourgeoise	

SUD-OUEST, LANGUEDOC-ROUSSILLON
CÔTES DE GASCOGNE IGP 	 4,00	 13,00	 18,00
Harmonie, Domaine Pellehaut 	

CHARDONNAY IGP	 4,20	 13,50	 19,00 
Vignes Antiques

PACHERENC DU VIC BILH SEC AOP	 		  30,00
Chateau Bouscassé, Les jardins Philosophiques

PACHERENC DU VIC BIHL DOUX 
(MOELLEUX) AOP			    
Torus	 6,00	 22,50	 32,00
Vin voluptueux et doux , une gourmandise

VALLÉE DU RHÔNE
CÔTES DU RHÔNE AOP Guigal			   27,00

CROZES HERMITAGE AOP Guigal			   39,00

CONDRIEU AOP Guigal 			   68,00

ERMITAGE AOP Ex Voto Guigal 2012			   300,00
Vin prestigieux, couleur jaune paille, arômes puissants de fleurs 
blanches, aubépines et miel d’accacias, bouche charnue et grasse

BOURGOGNE
CHABLIS AOP 	 6,20	 24,00	 34,00 
Domaine Poitout , cuvée Bonaugure

POUILLY-VINZELLES AOP Joseph Drouin 		  44,00

PROVENCE 
BAUX DE PROVENCE AOP  			   35,00  
Château Romanin

B I O DY N A M I E 	

CÔTES DE PROVENCE AOP 			   50,00 
Domaine OTT, Clos Mireille, Blanc de Blancs 	

Bouteille 

75 CL

Bouteille 

75 CL
Pichet

50 CL
Verre

12 CL

Bouteille 

75 CL
Pichet

50 CL
Verre

12 CL

CARTE  
DES VINS

LES SOIRS DE CONCERTS
CÔTÉ RESTO : + 5 € / personne

AU COMPTOIR : + 0,50 € / conso

Prix nets en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

TERRASSE : + 0,10 € / conso

LE CARGO



ÉTRANGER
RIOJA CRIANZA El Meson	 5,50	 18,50	 27,00

BORDELAIS
SAINT EMILION GRAND CRU AOP		  	 29,00 
Château de Rol

PESSAC LEOGNAN AOP 			   40,00 
La Pommeraie de Brown
Second vin de Château Brown

PESSAC LÉOGNAN AOP			   65,00 
Château Brown 2012
Nez fruits noirs dominant, bouche soyeuse,  
«le Bordeaux préféré des Femmes !»

SAINT ESTÈPHE AOP Château de Pez			   75,00
Vin alliant fraîcheur et typicité, bel éclat et soyeux 

MOULIS EN MÉDOC			   90,00 
Château Chasse-Spleen 2012 	  
Notes cacaotées et tanins suaves, vin charmeur  
et expressif aux arômes de fruits rouges

SAINT JULIEN AOP			   105,00
Grand Cru classé Château Talbot 2012	
Nez riche, fruité et floral, beaucoup de volume  
en bouche, belle longueur et tanins souples

MARGAUX AOP Alter Ego de Palmer 		  	 190,00
Second vin de Château Palmer : 3ème Grand Cru classé, 
vin souple et rond, fruité frais, bouche intense et juteuse

BOURGOGNE

COTEAUX BOURGUIGNON AOP 	 5,70	 19,00	 28,00 
Louis Jadot

MERCUREY AOP Meix Foulot	  		  42,00

BEAUNE 1ER CRU AOP Domaine Bitouzet Prieur	  	 50,00

CHAMBOLLE MUSIGNY AOP			   75,00
Les 40 Ouvrées, Domaine Philippe Cheron 2013	
Bouche soyeuse et tanins enrobés, belle longueur

VOSNE ROMANÉE AOP			   85,00
Les Barreaux Domaine Philippe Cheron 2014	
Nez fruits noirs épicés, bouche ronde et boisée

GEVREY CHAMBERTIN 1ER CRU AOP		  	 140,00
Champonnet Domaine Philippe Cheron 2014	
Nez finement boisé et réglisse, bouche tanique,  
belle puissance

CLOS VOUGEOT GRAND CRU AOP 		  	 165,00
Domaine Philippe Cheron 2012	
Robe de couleur intense, nez fruits rouges, sève de réglisse,  
bouche d’une complexité incroyable, note de violettes,  
fruits rouges et épices douces

BEAUJOLAIS

BROUILLY AOC 			   27,00 
Domaine de La Tour Saint Lager

COMTÉS RHODANIENS IGP 			   29,00 
Syrah, Château Des Jacques

LANGUEDOC-ROUSSILLON

FAUGÈRES AOP Domaine de Cauvy 	 4,50	 13,50	 19,00

PIC SAINT LOUP AOP Loup Du Pic 			   28,00

LOIRE

SAINT NICOLAS DE	 5,50	 19,00	 26,50 
BOURGUEIL AOC
SANCERRE AOP 			   43,00
Henri Bourgeois, cuvée La Bourgeoise  	

SAUMUR CHAMPIGNY AOP 			   140,00
«Coulée du méridien», Château de Parnay  
Le nom du méridien qui traverse le vignoble lui a été donné,  
vin exclusif, concentration et structure impressionnante

VALLÉE DU RHÔNE
CÔTES DU RHÔNE AOP E.Guigal 		  	 28,00

CROZES HERMITAGE AOP E.Guigal 			   39,00

COTE ROTIE AOP Brune et Blonde de Guigal 		  65,00

GIGONDAS AOP Guigal 			   45,00

HERMITAGE AOP Guigal 			   65,00

SAINT JOSEPH AOP 			   140,00 
E. Guigal 2015, Vignes de l’Hospice 2016	
Jus suave et élégant tramé par une note saline  
très savoureuse, épicé et complet, frais et équilibré

CÔTE ROTIE AOP Château d’Ampuis	La bouteille 		   149,00      
ERMITAGE AOP Ex Voto Guigal 2013			   490,00
Robe rubis à reflet violet, nez fruits noirs,  
cuir et réglisse, incroyable intensité en bouche	

CÔTE ROTIE AOP 			   500,00 
La Turque, Guigal 2013, 2014, 2015
Vin rare et confidentiel, robe rouge rubis, nez griotte et mûre, 
bouche souple et tanins fins

CÔTE ROTIE AOP			   500,00 
La Mouline, Guigal 2013, 2014, 2015	
Vin rare et confidentiel, parfums de fruits noirs  
et épicés, beaucoup de minéralité, charpenté et élégant

CÔTE ROTIE AOP La Landonne 2015		  	 500,00
Vin rare et confidentiel, 100% syrah, puissance et structure 
massive, arômes de torréfaction et épices orientales

PROVENCE
ALPILLES IGP	 5,50	 19,00	 27,00 
Château Romanin

B I O DY N A M I E

LES BAUX DE PROVENCE AOP 			   55,00
Château Romanin

B I O DY N A M I E

Fleuron de l’appellation, épicé et fruits noirs 
Un des meilleurs Vins de France selon le Gault et Millau

BANDOL AOP Domaine OTT Château Romassan 		  55,00
Densité et élégance sur des notes de cassis, griottes et épices

SUD OUEST
MADIRAN, AOP Château Bouscassé, Brumont 		  38,00

MADIRAN AOP Château Montus 2014			   55,00
Tanins ciselés, belle fraîcheur et longueur en bouche

MADIRAN AOP Château Montus, XL 1999			   120,00
Riche palette aromatique, genièvre et fruits rouges  
bien mûrs au nez, moka en bouche finesse des tanins

MADIRAN AOP Château Montus, La Tyre 2010		  190,00
Une référence sur l’appellation, bouche pleine  
et puissante conservant une belle fraîcheur et un superbe final

Bouteille 

75 CL
Pichet

50 CL
Verre

12 CL
Bouteille 

75 CL
Pichet

50 CL
Verre

12 CL

LES ROUGES

LES SOIRS DE CONCERTS
CÔTÉ RESTO : + 5 € / personne

AU COMPTOIR : + 0,50 € / conso

Prix nets en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

TERRASSE : + 0,10 € / conso


